‘Menn Degustacion

Ostra y espumoso de limon
Caballa y huerta liquida
Remojon granaino
Espdrrago de Huétor Tdjar, queso y fondo oscuro

Salailla con mantequilla de AOVE

2

Esturion, ajoblanco y caviar de Riofrio
La quisquilla y los maimones
Fritailla, calabaza y cabra
Hinojos y trucha del Poniente
Lecha, citricos y tirabeques
Los pasos de San Anton
Vaca granaina y tuétano

S0

Costa Tropical

Tocino de cielo y leche rizd
Santa Fe, cacao y crema quemada

Menu Degustacion - 85 €
Maridaje de vinos opcional - 35€
Un recorrido por Granada y Andalucia a través de vinos singulares y

armonias que expresan la identidad del territorio

Elmend solo se servird a mesa completa. Los platos pueden sufrir
modificaciones segln disponibilidad.
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